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POS| Q. BESCHREIBUNG ABMESSUNGENVM
01-WARME KUCHE
1 1 COMBIDAMPFER 10x1/1 950| 740 | 1030
[ 1 [ I 1.1 1 UNTERGESTELL 950 700 696
2 1 WAND-KASTENHAUBE 3800 1400 550
3 1 ELEKTRO-FRITTEUSE 2 x 13 LITER STANDGERAT UNTERBAU MIT TUR 800 900 900
4 1 6-FLAMMENGASHERD 1200] 900 900
5 1 GAS-GRILLPLATTE 400 900 900
1 - 6 1 GAS-VAPORGRILL 400 900 900
. R I S TO R A N T 7 1 AUSGLEICHSBLENDE 200f 700 750
1 — e — 8 1 6-FLAMMENGASHERD 1200] 900 900
| H — — 9 1 WAND-KASTENHAUBE 1400 1400 550
[N - @ — -_— > 4 O 7 2 3 H I L D E 10 [ 1 PASTAKOCHER 400/ 900 | 900
11 R EE SCHUBLADENBLOCK 3 LADEN 750] 680 660
) T u\ @ i = 12 | 1 GN-KUHLTISCH MIT INSTALLTIONSFACH 3X2 LADEN 1500] 680 | 660
: M3 | 1 AUFSATZKUHLUNG 1600| 395 181
5 o0 - Z E I C H N J G 115 | 1 | WANDHANGESCHRANK 1600 400 | 650
A ~ 3 VO B E R E IT U N G 16 | 1 TISCHPLATTE 2300] 700 40
- ™~ — 12 | 1 BODENEINLAUFGITTER 400 400 0
o s 0 B U R G S R A 13 | 1 GN-KUHLTISCH MIT INSTALLTIONSFACH 3X2 LADEN 1500| 680 660
o : — ! 14 | 1 WARMESCHRANK BEIDSEITIG MIT SCHIEBETUREN 1200] 680 660
o <r T E GN-KUHLTISCH MIT INSTALLTIONSFACH 2X2 LADEN 1040] 680 660
— A 6 O 3 1 6 F ? A N 16 | 1 SCHUBLADENBLOCK 3 LADEN 450 680 660
[ 17 | 1 SCHIEBETURSCHRANK BEIDSEITIG 12000 680 | 660
18 | 1 TISCHPLATTE 5500] 700 60
_______ - t 1 2 O O 19 | 1 AUFSATZBORD 5500 300 800
8 2 9 i _ ' - I FAHRBARE TISCHE MIT BODENBORD 1600] 700 850
i 25 | 1 AUFSCHNITTMASCHINE 480| 580 515
i 1 1 05 A 26 | 1 TISCHPLATTE NACH AUFMAR 3400] 400 40
: B — 27 | 1 WANDBORDS 2300] 400 30
! 28 | 1 TEIGKNETMASCHINE 440| 680 780
! 29 | 1 BODENEINLAUFGITTER 400 400 0
- A — — — 1 9 - 30 | 1 GEWERBESPULEN 415 300 315
| o . .
& .e N 02-SPULKUCHE
— 01 WARME KUCHE } g
LO - -- ™~ 1 1 ABFALLBEHALTER 390 390 600
< @ } 02 S P U L KU C H E — 2 1 TISCHPLATTE MIT AUSKRAGUNG 1600] 700 40
o 3 i 3 1 ZULAUFTISCH MIT BECKEN 700 700 850
o 4 1 EINLOCHGESCHIRRSPULBRAUSEGANTITUREN 0 0 0
= 5 1 DURCHSCHUBMASCHINE 655| 770 | 1505
' @ 6 1 DUNSTABZUGSHAUBE 1000 1000 500
—_— O 7 1 ABLAUFTISCH 1100] 700 850
S @ v 8 1 WASSERENTHARTER 330 470 590
. 9 1 HANDWASCH-AUSGURBECKEN 500 700 850
d @ 10 | 1 UNTERGESTELL CNS OFFEN ATF 1300] 660 810
| - S 1 1 BODENEINLAUFGITTER 400| 400 0
\: ' :‘ L m-——-—--------n 1 1
— — r 1
— . — . - I ': 5 @ 3-VORBEREITUNG
I
—Nod N ohob~ N G G G G G W W Arbeitstisch i i ' ! NS 1 1 GEFRIERSCHRANK 500/ 650 | 1800
DN HOPCP~ICD H | . | | 2 1 ARBEITSTISCH MIT SCHUBLADENBLOCK FAHRBAR 1400 700 850
N H T4 ) 3 1 WANDBORDS 1400 400 30
‘{ H H \ 1Y / JE— 4 1 DOPPELSPULTISCH MIT UNTERBAU 2300 700 850
H OT E L p H H 5 1 BODENEINLAUFGITTER 400| 400 0
i i 3 ) || 6 1 ARBEITSTISCH MIT SCHUBLADENBLOCK FAHRBAR 1400] 700 850
¥ i i /“\ - 7 | 1 WANDHANGESCHRANK 1400] 400 | 660
. - . INE ¥ ) - 8 1 EINLOCHGESCHIRRSPULBRAUSEGANTITUREN 0 0 0
% W ! N_/- L . 9 1 GEMUSESCHNEIDEMASCHINE 240 570 470
- Moo= L - 10 | 1 ABFALLBEHALTER 390] 390 600
i Pizza Tisch . =
N
oteI-Rees$pt. P S P 0 A S G G O O G QG N ¢
DN WD R NDOD,
— .,j
~
3 Maschtheke | | —
A
’ WC
| [T
L
[ [ | I_l_
[ [1 |
a
o
affee- 9
asch. betranke Theke Q ®| |
Theke T ]

> OOIOMTN®O I —|«—

Grundriss Neu 27.05.2019 PKNZ.AT

Anderungen 20.08.2018 PKNZ.AT

Erstversion 03.08.2018 PKNZ.AT
| Massstab: 1:25 | Format: A1
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Beck catering equipment

Pestalozzistralle 26
55424 Minster-Sarmsheim
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www.beck-grosskuechen.de

ALLE MASSE SIND DURCH DEN AUTRAGGEBER DES BENANNTEN PROJEKTES ZU KONTROLLIEREN, WV. UNSTIMMIGKEITEN SIND DEM VERFASSER UMGEHEND ZU MELDEN




